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SkyLine Premium
Elektricna kombinirana pecénica
6GN1/1 sa IOT Modulom
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Kombinirana pecnica s
bojlerom SkyLine Premium s
digitalnim upravljanjem,
6x1/1 GN, elektricna,
mogucnost postavljanja
programa, automatsko
¢is¢enje i modul 10T

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pecnica s digitalnim suceljem s vodic¢em za odabir.

- Ugradeni bojler za upravljanje stvarnom vilagom pomoc¢u Lambda senzora.
- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti
s 5 razina brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski ugradeni sustav samocid¢enja s integriranim
uklanjanjem kamenca iz bojlera. Pet automatskih ciklusa (blagi, srednji,
snazan, vrlo snazan, samo ispiranje).

- Nagini pripreme: Programi (moZe se pohraniti najvide 100 recepata); Ru¢no
(parni ciklus, kombinirani ciklus i konvekcijski ciklus); Ciklus pripreme
EcoDelta; Ciklus regeneracije.

- U slu€aju kvara ukljuéuje se automatski pri¢uvni nacin za izbjegavanje
zastoja u radu.

- USB priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.
Spremno za povezivanje (connectivity)

- Sonda za mjerenje temperature sredista namirnice s jednim senzorom.

- Dvostruko ostakljena vrata opremljena LED svjetlima.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuceg Celika.

- Opremljeno nosa¢em polica 1/1 GN, razmak 67 mm.

ODOBRENJE:

Glavne znadajke

Kapacitet: 6GN 1/1.

Ugradeni bojler za visoko preciznu kontrolu vliage
i temperature prema odabranim postavkama.

Precizno i stvarno upravijanje vlagom pomocu
senzora Lambda za uvijek jednake rezultate, uz
automatsko prepoznavanje koli€ine i veliCine hrane
koja se priprema.

Suhi, vrud¢i konvekcijski ciklus (25°C 300°C):
savrden za pripremu hrane uz nisku razinu viaznosti.
Kombinirani ciklus (25°C- 300°C): kombinira
konvekcijski ciklus s parom za postizanje
kontroliranog okoli8a uz vlagu, ubrzavajudi ciklus
kuhanja i smanjujuci gubitak mase.

Kuhanje na pari pri niskim temperaturama (25°C-
99°C): savrien za kuhanje u vakumu (Sous-vide),
ponovno zagrijavanje i pripremu osjetljivih
namirnica.

Kuhanje na pari (100°C): morski plodovi i povrée.
Kuhanje na pari pri visokim temperaturama (25°C-
130°C).

Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu fiksnu razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore
pecnice.

Unaprijed postavljen program za regeneraciju
savrien za banketing - priprema na tanjuru ili za
ponovno zagrijavanje u posudi.

Programski nacin: u memoriju pecnice mozete
pohraniti najvise 100 recepata kako biste u bilo
kojem trenutku mogli pronadi tocan recept.
Dostupni su i programi kuhanja u Cetiri koraka.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujudi specijalno dizajniranoj komori.
Ventilator s pet brzina od 300 do 1500 okr/min i
obrnutom vrtnjom za optimalno ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja najkasnije 5
sekundi nakon otvaranja vrata.

Uklju€uje i jednu senzornu sondu sredidnje
temperature namirnice.

Automatsko i brzo hladenje te funkcija
predgrijavanja.

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga
CiS¢enja s integriranim skidanjem kamenca s
generatora pare. Pet automatskih ciklusa (njezan,
srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje).

Dostupne su razlicite kemijske opcije: &vrsti
deterdzent (bez fosfata), tekuci deterdzent (za koji
je potreban dodatni pribor).

GreaseOut: pripremljen za integrirani odvod i
prikupljanje masti radi sigurnijeg rada (zasebno
postolje je dodatni pribor).

Back up nacin: Samodijagnoza u slu¢aju kvara
kada se ukljuCuje nacin automatske podr3ke za
izbjegavanje vremena zastoja.

Povezivost (Connectivity) spremna za pristup u
stvarnom vremenu povezanim uredajima s daljine
te za nadzor podataka (dodatni set za povezivanje
uklju¢en).
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Konstrukcija

* Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje se moze
otvoriti, za hladnu vanjsku povrsinu. Unutarnjeg staklo se
moZe jednostavno odcistiti bududi da se unutarnje brtve
stakla lako otpustaju.

« Komora pecnice besprijekorne higijene, sa zaobljenim
rubovima za jednostavno Cisc¢enje.

¢ Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em cCeliku 304
AISI.

* Pristup upravljackoj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

¢ |PX5 zastita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.
e Opremljeno s 1 nosac¢em vodilica 1/1 GN, razmak od 67 mm.

Korisni¢ko suéelje & Upravljanje podacima
« Digitalno sucelje stipkama osvijetljenima pozadinskom LED-
rasvjetom i vodi¢em.

» Connectivity (povezivost) pripremlieno za pristup u
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nadzora i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
pribor).

e USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju;ﬁkom mozete prikljuiti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).
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SkyLine Premium
pERIOeFCEEI;.OOIEZ(L Elektriéna kombinirana pedénica
6GN1/1 sa IOT Modulom

Odrzivost L Y 4
¢ Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****.

* Rucka u obliku jedra s ergonomi¢nim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

¢ Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

Ukljuéena dodatna oprema
Opcijska dodatna oprema

SkyLine Premium
Elektri¢na kombinirana pecénica 6GN1/1 sa IOT Modulom
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Electrolux SkyLine Premium

R GERAETe AL Elektriéna kombinirana pedénica
6GN1/1 sa IOT Modulom

Prednjg/e Elektricki
Standardna snaga odgovara uvjetima testiranja u tvornici.
3 1/8" Ukoliko je napajanje u skladu sa testiranim rasponom, postizu
867 m se prosjec¢ne vrijednosti. U skladu sa normativima za pojedinu
zemlju vrijednosti mogu varirati unutar raspona.
m Potreban je sigurnosni
prekidac.
Napon napajanja: 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Spojeno opterecenje: 1.8 kW
Spojeno opterecenje: 1.1 kW
[
2 Voda:
ol = i ‘
8 UI—I4L’L Electrolux Professional preporucuje uporabu tretirane vode, u
waer i IR ovisnosti o specificnostima instalacije.
o 1 o 322mn [/iMolimo vas provjerite uputstva za uporabu za detalje o
e Loe kvaliteti vode .[/i]
it Maksimalna ulazna
i i temperatura vode: 30 °C
“FCW” priklju¢ak ulaza vode: 3/4"
25/16" 29 9/16 " 25/16" Tlak: 1-6 bar
s8mn | 751 mm ! 58 mm Kloridi: <45 ppm
< Provodijivost: >50 pS/cm
Bocna/o
/ Ispust “"D": 50mm
312" -
= 850 mn ] InStOIOCIJO.
~8 f;mm N 2ls 5 cm sa desne strane i straga.
_ - w|” Sigurnosni razmak:
Preporuéeni razmak za
. —_— J. servisni pristup: 50 cm sa lijeve strane.
NS T iz 1 Kapacitet:
-t GN: 6 (GN1/1)
\y s Maksimalni kapacitet
= 7 1 R opterecenja: 30 kg
elg Blg 1 TTTH | 28 Klju€ne informacije:
g~ 7 i i ” Sarke vrata: Desna strana
oyl Vanjske dimenzije, Sirina: 867 mm
o o Vanjske dimenzije, dubina: 775 mm
Vanjske dimenzije, visina: 808 mm
25/16" 231/4" 4 15/16 " TezZina: N4 kg
sgmn || 59tmm ' 126 mn .
Neto tezina: 114 kg
CWI1 = Ulaz hladne vode El = Elektri¢ki priklju¢ak T t teZina: 129 k
CWI2 = Ulaz hladne vode 2 ransportna tezina: g
D = Ispust Transportni volumen: 0.89 m?®
DO = Preljevna cijev ispusta o .
ISO Certifikati
Gornja/e SO 9001; 1SO 14001; 1SO
20 15/16 ISO Standardi: 45001; 1ISO 50001
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SkyLine Premium
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